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PROGRAMA DE DISCIPLINA
1. IDENTIFICACAO DO PROGRAMA:
Programa de P6s-Graduagdo em Quimica
2. TIPO DE COMPONENTE:
Atividade ( ) Disciplina ( X) Moédulo ()
3. NIVEL:
Mestrado ( X)) Doutorado ( X))
4. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE:
Nome: POLISSACARIDEOS: ESTRUTURA, PROPRIEDADES E
APLICACOES
Codigo: CEP9333
Carga Horaria 96h
N° de Créditos: 06
Optativa: Sim (X) Nao ()
Obrigatoria: Sim () Nao (X)
Area de Concentragio: Ndo existem areas de concentragdo obrigatorias a disciplina.

5. DOCENTES RESPONSAVEIS:

Profa. Jeanny da Silva Maciel
Profa. Pablyana Leila Rodrigues da Cunha
Profa. Regina Célia Monteiro de Paula

6. EMENTA:

Conceitos fundamentais de polissacarideos. Métodos de isolamentos. Caracterizagdo estrutural e Fisico-quimica
de polissacarideos. Correlacio entre estrutura e propriedades de polissacarideos. Aplicacdes.

7. PROGRAMA DA DISCIPLINA/ATIVIDADE/MODULO:
1-Conceitos fundamentais

2- Estrutura Quimica e Molecular

3- Propriedades Fisicas

4- Métodos de Isolamento e purificacdo

5- Métodos de Caracterizagdo Estrutural

6- Métodos de Caracterizacdo Fisico-Quimica.

7- Propriedades e aplicacdes de diferentes tipos de polissacarideos

8. FORMA DE AVALIACAO:

Avaliagao teorica e seminarios
Frequéncia igual ou superior a 75%

9. BIBLIOGRAFIA:

1. de Paula, R.C.M.; Paula, H. C. B.; Feitosa, J. P. A. (Org.) . Polissacarideo da Biodiversidade Brasileira.
1. ed. Fortaleza: Imprensa Universitaria UFC, 2018. 335p .
2. Dumitriu, S (ed). Polysaccharides-Structural diversity and functional versatility, Maercel Dekker, 2005 .



http://lattes.cnpq.br/5685898279302235
http://lattes.cnpq.br/6764134575010065
http://lattes.cnpq.br/5607366782144472

3. Stephen, A.M.; Phillips, G.O. and Williams, P.A. Food Polysaccharides and their applications. CRC-
2006.

4. Heinze, T. Polysaccharides I: In Adavnace in Polymer Science. Vol 186, Springer, 2005.

5. Kennedy, J.F; White, C.A., Bioactive carbohydrates. Ellis Horwood Limited- 1983.




